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VANILYA SOSLU BROWNI

Gilten Uysal

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

3 yemek kasig kakao

80 gram bitter cikolata

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

1 paket vanilya

1,5 paket kabartma tozu

1 avug dovilmis ceviz i¢i ya da findik
2,5 su bardagi un

Uzerine:

1 paket vanilyali sos

2 su bardagi sit

Beyaz ve ya siyah cikolata parcaciklar

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpalim. Yag ve sutinu ekleyelim ¢irpmaya devam edelim. Benmari usuli erittigimiz
cikolata ve kakaoyu ekleyip karistiralim, vanilyayi ve cevizi ekleyelim. Kabartma tozu ve unu eleyerek koyalim.
180 derece firinda pisirelim. Biraz islak kivamli olmasi igin ortasi ¢ok hafif nemli kalacak sekildeyken firindan
alabilirsiniz. Sosumuzu 2 bardak sitle hazirlayalim. Bir par¢a ¢ikolata rendeleyelim. Servis tabagina aldigimiz
browninin Ustiine bu sostan dokelim. Cikolata pargaciklariyla stisleyelim.
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