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VANILYA SOSLU BADEMLI KEK

https://www.sabah.com.tr

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi un

1 su barda@i toz badem

Yarim paket kabartma tozu

150 gram tereyagi

1 cay bardagi sit

Vanilya sos i¢in:

1 cay bardagi sit

1 corba kasig tepeleme toz seker
1 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 kahve fincani kiyilmig beyaz ¢ikolata
Yarim su bardagi toz antepfistigi

Kek icin yumurta ve tozs ekeri derin bir kapta mikserle 2 dakika ¢irpin. Ayri bir kapta un, toz badem ve
kabartma tozunu harmanlayip, yumurtal karigima yavasca eklerken, bir taraftan da karigtirin. En son eritilmig
tereyag! ve sUtl azar azar ilave ederken, tahta bir kagikla yavasca karigtirarak karigima yedirin. Hamuru kigUk
kek kaliplarina pay edin. Onceden isitilmis 160 derece firinda 20-25 dakika pisirin ve sogumasi i¢in bir kenara
alin. Vanilya sos i¢in bir tavaya st, toz seker, yumurta sarisi, nisasta ve vanilyay koyup, orta ateste surekli
karistirarak kaynatin. Tavayi ocaktan alin ve igine beyaz ¢ikolatayi katip, eriyene kadar karistirin. Tam olarak
sogumasi i¢in arada bir karistirmaya devam edin. Soguyan kekleri kaliplardan ¢ikarin ve ug kisimlarini énce
soguyan vanilyali sosa batirin. Daha sonra toz antepfisitigina batirip, servis tabagina aln.
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