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VANILYA PUDINGLI VE PARCA CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri (120 gr)
Yarim su bardagi zeytinyagdi (100 ml)

Yarim su barda@i stt (100 ml)

2 su bardagi un (240 gr)

1 paket Pakmaya Vanilyali Puding (125 gr)

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata (75 gr)

Yumurtalar ile sekeri mutfak robotunda képuk kdpUk olana dek yaklasik 5 dakika boyunca iyice ¢irpin.
Zeytinyagini ve sutl ekleyin. Mikserin veya mutfak robotunun orta devrinde 1 dakika daha ¢irpin.

Unu, Pakmaya Vanilyali Puding[?li ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Znu bir kapta harmanlayin.

Kuru karigim ile sivi karigimi birlestirin. Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak malzemeyi birbirine yedirin.
Kek hamurunu yaglanmis, kelepceli kaliba dokiin. En son Pakmaya Bitter Parga Cikolata[?|lar serpin.

Kek hamurunu 180 dereceye ayarli firinda, 45-50 dakika pigirin. Dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:121401 « adi:Vanilya Pudingli ve Parga Cikolatali Kek « gdnderen:yigit bulan « indirme tarihi:04.04.2025 - 17:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vanilya-pudingli-ve-parca-cikolatali-kek-vt88968
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/vanilya-pudingli-ve-parca-cikolatali-kek-121401.jpg
http://www.tcpdf.org

