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VANILYA PUDINGLI VE DAMLA CIKOLATALI KEK

Malzeme:

3 adet yumurta

3/4 su bardagdi toz seker

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi AltinHasat Riviera Zeytinyad
1 paket toz vanilyal puding

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu

1 kahve fincani damla ¢ikolata

Yumurtalar ile tozsekeri mikserle iyice ¢irpin. SUt ve zeytinyagini ilave edin. Birka¢ dakika daha ¢irptiktan sonra
Puding, un ve kabartma tozunu ekleyin. Pitirsiiz bir kivam elde edinceye kadar tahta bir kagikla karigtirin.
Hazirladiiniz kek karigsimini yaglanmis kek kalibina dékiin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli firinin alt
rafina yerlegtirin. Kek hafif kabarmaya baslayinca lizerine damla ¢ikolatalari serpin. Firinin kapagini tekrar
kapatin. Pisirme slreci bitene dek firnin kapagdini agmayin. Yaklasik 40-45 dakika pisirin. Firindan alin,
soguyunca dilimleyip servis yapin.
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