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VANILYA PUDINGLI PRATIK PASTA

1 paket tost ekmegi

4 su bardag st

1 paket Tukas Vanilyall Puding

1 su barda@i portakal suyu

1 kase visne

1 dilim portakal ya da mevsim meyvesi

Tukag Vanilyall Puding posetini 4 su bardagi sit ile tencerede koyulasincaya kadar pigirin. Portakal suyunu
genis bir tabaga alin. Tost ekmeklerini portakal suyuna batirip, kare cam tepsiye 1 kat halinde dizin. Uzerine 1
kat puding dokuip, tekrar ayni islemi malzeme bitene kadar uygulayin. Son olarak ekmeklerin Gzerine puding
yayip, Uzerini visne taneleri ve 1 dilim portakal (bagka bir mevsim meyvesi de olabilir) ile sisleyin. Buzdolabina
alip, sogumaya birakin. Soguk olarak servis yapin.
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