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VANILYA KREMALI VE AYVA TATLILI KEK
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3 yumurta

1 su bardagi toz seker
3 su bardagi un

1 su bardag st

1 su barda@i aygicek yagi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 yemek kasigi kakao
Vanilyali sos igin:

1 su bardag st

4 yumurta sarisi

1 su bardagi krema

1 yemek kasigi misir unu
1/3 su bardag toz seker
1 cubuk vanilya

Ayva tatlisi igin

2 ayva

1 su bardagi toz seker
Su

Uzeri igin:

Iri kiyilmig badem

Pudra sekeri

Seker ve yumurtalari bir kapta iyice girptiktan sonra, un, sit, aygicek yag, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin.
lyice girptiktan sonra karigimin %4[2]in(i tabanini ve kenarlarini yagladiginiz kek kalibina dokiin. Kalan karigima
kakaoyu ekleyip vanilyali karigimin Gzerine bir ¢izgi olusturacak sekilde dékup bir ¢catal yardimiyla sekil
verdikten sonra énceden 175 derecede isitiimis firnda yaklasik 35 dakika pisirin. Vanilya sos icin sit ve kremayi
bir sos tenceresine alip vanilya cubugunu ekleyin. Yaklasik 5 dakika isitip ocaktan alin. Bagka bir kapta yumurta
sarilari, misir unu ve sekeri karistinin. Igerisinden vanilya cubugunu gikarttiginiz sitli karigima karigtirarak yavas
yavas ekleyin. Karigimi tekrar ocagda alarak 15-20 dakika daha isitin. Karisimin kaynamamasina 6zen goésterin.
Ayvalarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra iri dilimleyin ve kararmamasi igin limonlu suda
bekletin. Dilimlediginiz ayvalar genis bir tencereye dizip ¢ekirdeklerini ekleyin. Sekeri ayvalarin Gzerine egit
olarak dokun. Gzerine ayvalarin yarisini gecinceye kadar su ilave edin. Kisik ateste yumusayincaya kadar pigirin.
Kekin Gzerine badem ve vanilyall sos dékin. Ayva tatlisiyla birlikte servis yapin.
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