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VANILYA KREMALI COREK

Hamuru icin:

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi un

3 adet yumurta

Siviyag

Kremasi igin:

1 cay bardagi ¢ig krema
1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

Siit, tereyag, sekeri bir tagim kaynatin. igine unu ekleyip, karistirarak pisirin ve hamur tencerenin iginde top gibi
olunca ocaktan alin. Elinizle ya da mikserle bu hamura yumurtalari teker teker yedirin. Sikma torbasina koyup
hamuru buzdolabinda 10 dakika sogutun daha sonra yagl kagidin Gizerine spiral seklinde sikip Gzerine hafifce
bastirin. Bu sekilde hazirlanan ¢érekleri isitilmis yagdin icine aktarip 5 dakika kizartin. Sicakken Uzerlerine krema,
vanilya ve pudra sekeri karigimini strlp servis yapin.
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