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VANILYA KREMALI CILEKLI PASTA

8 yumurta

250 gr. un(2.5 su bardagi)

250 gr. pudra sekeri(2 su bardagindan biraz az)
1 cay kasig! limon kabugu rendesi
Yarim limon suyu

500 gr. gilek

Vanilya kremasi igin:

1 bardak sut

1 corba kasigi un

6 corba kasi§i toz seker

2 yumurta

Biraz vanilya

250 gr. margarin

Kremay! hazirlamak igin tencerede seker un yumurta konup ¢irpilir. Siit sicak olarak yavas yavas ilave edilir.
Atese konup devamli karigtirilir. Kaynayinca atesten alinip sogutulur.

Margarinde yumusayincaya kadar karistirilir. Sonra soguyan kremanin igine ilave edilir. En son vanilya konur.
Girpilip krema haline getirilir.

Bir tencere icine yumurtalar seker konur. Yogurt kivaminda koyulagincaya kadar ¢irpilir. Elenmis un limon
kabugdu rendesi limon suyu ilave edilir. Hafifce karistirilir. Yuvarlak yaglanmis kaliba hamur konur. Orta hararette
pigirilir.

Kaliptan ¢ikartilip sogutulur. Ortadan ikiye kesilir. Her pargasi meyve suyu ile islatilir.

Diger pandispanya pargasi lizerine kapatilip krema her tarafa glizelce sirdlir. Gileklerle sislenir.
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