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VANILYA GLAZELI BIBERIYELI KEK

345 gr bugday unu

125 gr kek un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

225 gram margarin

500 gr seker

45 gr dogranmig biberiye
235 ml sut

1,5 tath kasig vanilya 6z0
3 adet yumurta

1 adet yumurta aki
Vanilya Glaze:

60 gram pudra sekeri

1 adet vanilya gubugu

2 yemek kasigi st

Firininizi 175 dereceye getirin.

Dikdoértgen sekildeki kek kaliplarinizi yaglayin.

Iki unu, kabartma tozunu ve tuzu bir kabin i¢erisine eleyip kenara alin.
Margarini, sekeri, biberiyeyi ve vanilyayr mikser kabina alin.

5 dakika ¢irpin.

Yumurtalari ve akini teker teker ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Yari 6lgU un karisimini ekleyip, sttin yarisini ilave edin, karistirin.

Geri kalan un ve s(tu ilave ederek ¢cok az daha karistirin.

40-50 dakika arasi pisirin.

Vanilyali glaze icin,vanilya gubugdunun ¢ekirdeklerini kazidiktan sonra pudra sekeri ve azar azar eklediginiz st
ile birlikte ¢irpin.

Kalin bir sos elde ettiginizde sogutulmus kekin tzerine dékin.
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