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VANILYA CUPCAKE

120 gr.un

40 gr margarin

140 gr. toz seker

120 ml. st

1 adet yumurta

1.5 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

2 cay kagig! vanilya esansi
Vanilya sekeri icin:

500 gr. pudra sekeri

160 gr. margarin

50 ml. sut

Firni 170 dereceye ayarlayin.

Bir kaba un, seker, kabartma tozu, tuz ve margarini koyun. DUsik hizda kum gérintlsinG alana kadar karigtirin.
Siitl, yumurta ve vanilya esansini koyun ve 3-4 dakika karigtirmaya devam edin.

Bir kasik yardimiyla, kagit kaliplarin 2/3'lik kismina dokan.

170 derecede 6nceden isitilmig firinda, 20-25 dakika ya da altin rengi olana kadar pigirin.

Vanilya sekerini yapmak igin bir kaba pudra sekeri ve margarini koyup, mikserde orta hizda ¢irpin. Margarinin
tamamen erimesi gerekiyor.

Mikseri orta-yavas hiza getirin. SGt0 igerisine ¢ok yavasca koyun. Sit tamamen karisinca mikseri yiuksek hiza
getirin. Karigim hafif ve karigmis olana kadar, en az 5 dakika mikserle karistirin.

Cupcakeler pistikten sonra bir kenarda sogumaya birakin.

Soguduktan sonra Gzerlerine vanilyali seker sirin.
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