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VAN STAPELE (HOLLANDA)

1/2 su bardagi esmer seker

1/2 su bardag toz seker

125 gram tereya@i (yumusak)

1 adet yumurta

1 su barda@i (1 yemek kasidi eksik) un
2 yemek kasigi kakao

1/2 cay kasigi karbonat

1/2 cay kasigi tuz

2 paket sutli ¢ikolata

2 paket beyaz ¢ikolata

Esmer seker, beyaz toz seker ve oda sicakliindaki tereyagini genis bir kabin i¢ine alin.

Bir mikserle karnigimin rengi hafif acilip krema kivamina gelene kadar yaklasik 3-4 dakika boyunca ¢irpin.
Ardindan yumurtayi ekleyin ve 1 dakika kadar daha ¢irpin, bdylece yumurta karigima iyice yedirilmis olsun.
Baska bir kapta un, kakao, karbonat ve tuzu karstirin.

Bu kuru karisimi tereyagl karigima ekleyin ve bir spatula veya tahta kagik yardimiyla iyice karstirin.

Daha sonra, kiguk pargalara dogradiginiz sitli ¢ikolatayi da ekleyin ve hamuru 10 dakika kadar buzdolabinda
dinlenmeye birakin.

Hamuru 12 esit pargaya bolin.

Her bir pargayi ikiye ayirarak elinizle hafifce dizlestirin.

Ortasina bir beyaz c¢ikolata pargasi yerlegtirin ve Uzerini kapatarak dikkatlice yuvarlayin.

Tum kurabiyeleri bu sekilde gekillendirdikten sonra, bir firin tepsisine dizin.

Onceden isitilimis 175 derece firnda, kurabiyeleri yaklasik 14 dakika pisirin.

Firindan ¢ikan tepsiyi dokunmadan 5-10 dakika sogumaya birakin.

Isterseniz sicak olarak, isterseniz soguduktan sonra afiyetle tiketin!
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