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VAN PASTA

Kek igin :

3 yumurta

1 bardak seker

1 bardak un

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi yag

2 yemek kagig1 kakao
Kremasi Igin:

1/2 It sit

1/2 paket sana

1 paket vanilya

1.5 su bardagi seker
6 yemek kasigi un

4 yemek kagigi hindistancevizi
Sosu l¢gin :

1 bardak su

2 yemek kasigi kakao
4 yemek kasig seker
2 yemek kasigi un

Kek pisirilip ikiye bolinir. Kremasi hazirlanir ( Krema igin verilen malzemelerin hepsi tencereye konulup koyu bir
hal alana dek pigirilir). Hazirlanan krema kesilen kekin yarisina dékdlir ve diger parcasiyla kapatilir. Uzerine bir
naylon poset gecirilir buzlukta krema sertlesene kadar birakilir. Sosu icin su , kakao, seker, un koyu kivama
gelene dek pisirilir. Ik hale gelince kekin tzerine dokulir.
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