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VAN MUZU VE CILEK KOMPOSTOSU

300 g van muzu saplari

400 g cilek

100 ml portakal suyu

3 cay kasigi ince dogranmis limon otu (yaklagik 5 cm[?llik pargalar halinde)
100 gr seker

1 vanilya baklasi

Van muzu yapraklarini alin, uglarini kesin, soyun ve 1-2 cm[?lik parcalar halinde dilimleyin. Gilekleri ayiklayin ve
ddrde bélin. Vanilya baklasina boyuna kesin ve ¢ekirdekleri ¢ikarin. Cekirdekleri ve baklayi saklayin.

TUm malzemeleri SoupMaker[?la koyun ve 300 ml su ekleyin. Kapagi kapatin ve komposto programini segin.
Program hazir oldugunda, bir veya iki kez kisa sureli olarak manuel karigtirmaya basin. Daha koyu bir kivam
elde etmek isterseniz karigstirmadan 6énce sivinin bir kismini stizebilirsiniz.

Kapagdi agin ve servis edin ya da kullanana kadar buzdolabinda saklayin.

Not: Cheesecake, dondurma veya krep Uzerine dokerek servis edin.
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