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VAN KAHVALTISI

Van Kdltdr ve Turizm MudarlGgu

ipek Yolu Uzerinde Bir Lezzet Dura@i Van ilinin ipek yolu glizergahinda olmasi, kahvalti geleneginin
olusmasinda rol oynamigtir. Van kahvalti sofrasinin dncelikli 6zelligi yiyeceklerin tamamen dogal Grinlerden
olusmasidir. Kahvalti sofrasi; hakiki Van bali, yogurt kaymagi, sttkaymagi, yayik tereyagi, cacik, otlu peynir,
Orme peynir, beyaz peynir, kavurmali-sucuklu yumurta, zeytin, murtugda, kavut, gencirundan meydana gelir.
Glnimiizde Van[?lda 60[7]a yakin Van Kahvalti Sofrasi bulunmaktadir. Semaver Cayi Esliginde Doyumsuz Bir
Sofra Kahvalti malzemeleri 6zel yéntemlerle hazirlanan ve tas firinlarda pisirilen lavas ekmegi ve Van ¢oregi ile
sunulur. Van kahvaltisinin olmazsa olmazi taze demlenmis nefis semaver ¢ayidir. Semaver ¢ayinin yaninda
yoredeki otlarla beslenen kegi ve koyun siitii de tercihler arasindadir. Van[?la Has Kahvalti Kiltiirii Van kahvalti
salonlarinda, pastane ve lokanta Urlnleri satiimaz. Higbir kahvalti salonu menUsiinde ve isletme seklinde
degisiklik yapmamistir.

Kahvalt salonlari genelde Van[?]in ara sokaklarinda bulunur. Giin 1s1di ile agilir ve giin batarken kapanir. Van
Kahvaltisinda yaz aylarinda mentye yogurt, cacik, piyaz, kis aylarinda ise bal-pekmez ve tahin ilave edilir.
Van[?lin Alamet-i Farikasi Van[?lin verimli topraklarinda yetisen Griinlerin, bir lezzet gegnisi haline donistiigi Van
Kahvaltisi, bir alametifarika olarak dinya mutfagindaki 6zgin yerini almigtir.
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