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VAN COREGI

Van Kdltdr ve Turizm MudarlGgu

St derin bir kab igerisine alarak igine yas maya , tereyadl, ve sivi koyarak karigtirmaya baslayalim. Tuz ve toz
sekeri serptikten sonra unu da ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar
yoguralim. Géregin i¢i hazirlayacagimiz unu sivi yag ile kavuralim. tepsiyi yaglayarak yogurdugumuz hamuru
ikiye bolerek actigimiz hamurlardan ilkini tepsiye serelim. Kavrulmug olan unu déviilmis olan ceviz ile
karigtirarak hamurun tzerine serpelim. Ikinci bezeyi de acarak tepsinin Uzerini kapatalim ve tzerine yumurta
sarisi surdukten sonra ¢orek otu serpelim.Hazirladigimiz ¢éregi 6nceden isitilmig olan firina surerek yaklagik
200 derecelik firnda pisirmeye baglayalim. Firindan ¢ikardigimiz Van ¢éregini hafif iliklaginca cay ile birlikte
sevdiklerimize ikram edebiliriz.
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