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VAN BAKLAVASI (VAN)

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

3 adet yumurta

Tuz

Aldigi kadar un

Nisasta

Igi igin:

Ceviz igi

250 gram eritilmis tereyagi
Serbeti igin:

5 bardak su

4 bardak seker

Birkag damla limon suyu

Derin bir kapta nigsasta hari¢ bitin hamur malzemelerini yogurup kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.
Elde ettiginiz hamuru 30 pargaya balun.

10 parcayi nisasta serperek merdane yardimiyla tabak genisliginde agip Ust Uste koyun.

Sonra kalan hamurlari da ayni sekilde agin.

5 tanesini Ust Uste koyup tepsiye yerlestirin.

Ustlne bol ceviz dokin.

Geriye kalan hamurlara da ayni igslemi uygulayin.

Tereyagini eritip kizgin gekilde Usttine dokiin ve dilimleyin.

Onceden isitilmig firinda Gstu kizarana kadar pigirin.

Onceden hazirlayip soguttugunuz serbeti sicak tatlinin Gizerine dokin.
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