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VALIDE SULTAN CORBASI

https://migros.com.tr

3 yemek kagigi un

1 adet yumurta

1,5 su bardagi yogurt

2 su bardagi sicak et suyu
3-4 su bardag sicak su
Kimyon

Karabiber

Tuz

Koftesi igin:

200 gr. koftelik kiyma

1 dilim rendelenmis ekmek
1 adet rendelenmis kiglk sodan
1 dis rendelenmig sarimsak
Tuz

Karabiber

Kimyon

1. ik 8nce kéfte icin olan malzemelerle kéftemizi yoguralim.

2. Bir suire daha sonra unlanmig tepsinin i¢ine bilye blyukluigunde kéfteler yapip atalim.

3. Unumuzu, yumurtamizi ve yogurdumuzu karigtiralim ve igine soguk suyumuzu ilave edelim.
4. Kisik ateste bunlari kaynamaya birakalim.

5. Biraz 1sindiginda et suyumuzu ilave edelim.

6. En son olarak koftelerimizi de bu karigsima ilave edelim.

7. Tuzunu, kimyonunu da ekledikten sonra hepsini birlikte kaynatalim.

8. Eger isterseniz Ustline sal¢a kavurup ve gezdirebillirsiniz
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