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VALIDE SULTAN BOREGI

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar su

ici icin:

5 adet blyik boy sogan
1 corba kasigi zeytinyagi
1,5 su bardag ceviz

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Yufkalarin arasi igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yarim su bardagi su
Tuz

Uzerine:

Corekotu

Hamur igin un, zeytinyadi ve tuzu genis bir kaba alip, karistirin. Azar azar su ekleyerek kulak memesinden biraz
daha sert bir hamur hazirlayin. Uzerine islak bir bez 6rtiip 20 dakika dinlendirin. Yufkalarin arasina siirmek igin
sit, yumurta su ve tuzu birlikte ¢irpip, kenara alin. 2 i¢ harg igin soganlan halka dograyin. Bir tavaya alip,
Uizerine 2 gorba kasigi su katin. Tencerenin kapagini kapatip, sogan iyice suyunu cekene kadar pisirin. Uzerine
zeytinyagini ekleyin ve soganin rengi dénene dek kavurun. 3 Ocaktan alip, Uzerine ¢ekilmis ceviz, yumurta, tuz
ve karabiber ekleyin. Karistirip iinmaya birakin. 4 Dinlenen hamuru 6 bezeye ayirin. 1 parcasini diiz bir zemine
alin. Merdane yardimi ile un serperek, yufka buyukliginde agin. Orta biyiiklikte yaglanmig bir firin tepsine, 1
adet yufkayi kenarlardan tagacak §ek|lde yerlestirin. 5 Uzerine siitlii yumurtali karisimdan 2 gorba kasig1 kadar
stirtin. Ikinci bezeyi de acip, ilkinin Gizerine burugturarak yerle§t|r|n Yine siitlii karisimdan siiriin. Uglinci bezey|
de acip tepsiye yerlestirin. Yumurtal karigimdan siriin. Soganli i¢ harci dokup, yayin. Kalan yutkalari da ilk ¢
yufka gibi acip, tepsiye yerlestirin. Kenarlardan sarkan yufkayi boregin Uzerine toplayin. Kalan sitli karigimi
tzerine dokiin. Gorekotu serpin ve istediginiz blylkllkte dilimleyin. Onceden isitilmis 190 derece firinda (izeri
kizarana dek pisirin.
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