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VALIDE SULTAN BOREGI (HAZIR YUFKA)

5 adet yufka

500 gr. sodan

1 su bardag st

1 su barda@ soda

2 cay kasig kabartma tozu
1 su bardagi ceviz

1 corba kasigr margarin

1 su barda@i aycicek yagi
2 adet yumurta

Tuz, karabiber ve ¢gérekotu

Soganlar halka halka dograyin ve tavada 2 ¢orba kasigdi su ile pisirin. Suyunu ¢ekince 1 ¢orba kasigi margarin
koyup kavurun ve atesten alin. igine 1 su bardagi dévilmUs ceviz, 1 ¢ay kasigi kabartma tozu, tuz ve karabiber
koyup karistirin. Bagka bir kasede 1 su bardadi stt, 1 su bardadi soda, 1 ¢ay kasigi kabartma tozu, yumurtalari
ve 1 su bardagi aygicek yagini karigtirin. Yaglanmis u tepsiye ilk yufkayi yayin ve tzerine sttll karigimdan
gezdirin. Uzerine ikinci yufkay yaydiktan sonra soganl harci koyup, Uzerine U¢lncl yufkayi serin. Uglncl
yufkanin Gzerine sUtli karigimdan gezdirip, dérdincl yufkay serin. Bu yufkanin Gzerine soganl harci koyup,
besinci yufkayi serin. Son yufkanin Gzerine ¢ok az sitll karisimdan surlin ve izerine ¢érek otu serpin. 200 °C
firnda pisirin. Hafifce kendini gektikten sonra yani ilik olarak servis yapin.

ML® Yumurta Béredi igin tiklayin

Fotograf "Tanju Cakir" tarafindan génderildi. 16.06.2020
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