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VALIDE SULTAN BOREGI

https://www.sabah.com.tr

1 kg yufka

4 adet orta boy sogan (piyazlik dogranmig)
10 ¢corba kasiJi tereyadi

300 gram iri kiyllmig ceviz igi

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

1,5 ¢orba kasigdi sivi yag

Tavada tereyagini eritin. Soganlari ilave ederek, agir ateste sarartin. Cevizi ekleyerek 5 dakika gevirin ve
atesten alin. Derin bir kap i¢erisinde sit, yumurta, tuz ve karabiberi iyice ¢irpin ve firin tepsisini 1 ¢corba kagigi
sivi yag ile yaglayin. Tepsiye ilk yufkay! kenarlari tagacak sekilde yayin. Sttlii karisimindan 1 kepge alarak,
yufkaya dagitin. Soganh malzemeyi de yufkaya yayin. Kalan yufkalari firin tepsisi blytkliglinde kesip st Uste
dizerken, her katin arasina 6nce stitlii sonra cevizli malzemeyi yayin. Son yufkayr koymadan énce, tepsinin
kenarindan tagan kisimlari ige dogru kivirin. Daha sonra son yufkayi koyup, tizerini kalan yarim gorba kasik sivi
yag ile yaglayin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 30 dakika ({izeri kizarincaya kadar)pisirin. llininca,
dilediginiz sekilde dilimleyip servis yapin.
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