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VAKIT NAKIT HELVASI

1 su bardagi misir unu
Yarim paket margarin
2 su bardagi su

Yarim su bardag seker
1 paket vanilya

Targin

Uygun buyUklikte ki tencereye misir unu ve margarin konur, orta ateste 5-6 dakika kavrulur. Diger yanda su,
seker ve vanilya karigtinlir. Kavrulan misir ununa eklenir. Kisik atege alinir, gtizelce karigtirilir. Misir unu suyu
cekene kadar pisirilir. llyinca kagikla tabada birakilir. Uzerine targin serpilir.
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