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UZUN OMURLU EKMEK

3-3.5 su bardagi un

1 paket maya

1 yemek kasidi toz seker ve tuz
75 gr. margarin

1.5 ¢ay bardagi st

Unu ve instant mayayi, derin bir kap igerisinde karigtiriyoruz. Uzerine toz seker ve tuz serpistiriyoruz.
Yumusamig margarin ve 1lik st ilavesiyle yogurup yumusak bir hamur elde ediyoruz. Hazirlanan ekmek
hamurunu doért esit parcaya bdllp yuvarliyoruz ve yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Ekmek hamurlarinin
Uzerine tam ortadan bigak yardimiyla bir gizik atiyoruz. Tepsi mayasi i¢in tGzerlerini temiz bir bezle értliyoruz ve
Ik bir ortamda 40-50 dakika bekletiyoruz. 180 derece firinda kizarincaya kadar pigiriyoruz.
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