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UZUN DILIM PizzA

2,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

1 yumurta

Uzeri icin:

1 sar1 dolmalik biber

1 kirmizi dolmalik biber

2 adet domates

1 patlican

1 kliclk sogan

Mantar, istenirse

100 gram rendelenmis kasar peyniri

Derin bir kabin icinde maya ve ilik suyu karistirin. Uzerine un, seker ve tuzu ekleyip yumurtayi kirin yumusak bir
hamur yogurun. Bu karigimin kabarmasi i¢in yarim saat bekletin. Hamuru kabarinca unlanmis tezgahta
hamurlar dikdértgen sekilde acin. Ortasini hafifce agip tepsiye yerlestirin. Peynirleri de rendeleyip hamurun
Uzerine serin. Son olarak, Uzeri icin 6nce sodani ve uzun seritler halinde dogranmis sebzeleri tavada kavurun.
Bu sebzeli harci da hamurun Gizerine yerlestirin. Ya da arzu ettiginiz malzemeleri koyup, domatesleri dizin. 200
derecedeki firnda 25 dakika pigirip sicak olarak servis yapin.
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