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UZUMLU ZENCEFILLI KURABIYELER

ikbal Glrpinar

1 bardak pudra sekeri
200 gr tereyagi

150 gr kuru Gzim

1 tath kasidi toz zencefil
1 tath kasidi tarcin

2 adet yumurta aki

1 paket kabartma tozu
3 bardak un

Yumurta aklari kdptrene kadar ¢irpilir. Pudra sekeri, un, tereyagi, kabartma tozu ilave edilerek kuru bir hamur
yogrulur. Zencefil, tar¢in ve kuru Gzimler eklenerek gelisi glizel pargalar koparilir. Yagh k&git serilmis firin
tepsisine dizilen kurabiye hamurlarimiz 170 derecelik énceden isitiimis firnda 30-35 dakika kadar pisirilir.
Iindiktan sonra servis edilir.
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