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UzOMLU YUMUSAK COREK

1 paket yas maya

1 su bardagi kuru Gzim
1 adet yumurta beyazi
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 cay bardagi siviyag
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Pudra sekeri

Maya, su, yumurta beyazi, pudra sekeri parmak uglariyla karistinlir. Sonra yogurt, yag, tuz ve kulak memesi
kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 45 dakika dinlendirilir. Sonra tGiziim
eklenir. Uziim hamurun her yerine dengeli dagilana kadar yogrulur. Yarim saat daha dinlendirilir. Hamurdan
yarim limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strtlir. 190
derece firinda 25 dakika pigirilir. Sonra pudra sekeri serpilir ve ikram edilir.
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