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UzZOMLU YAGSIZ KEK

MALZEMELER

5 adet yumurta

% su bardagi toz seker

1 su bardagi bugday unu

Y2 paket sekerli vanilya

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
2 kahve fincani ¢ekirdeksiz Gzim
1 kahve fincani kus Gzimi

YAPILIS TARIFI

UzOmleri ayiklayip unlayarak temizleyin. Kek kaliplarini yaglayip unlayin.

Unu ve vanilyayi bir kaba eleyin. Limon kabugu ile izim katin. Yumurta ile sekeri ya bir yumurta teliyle 25
dakika ya da mikserle 8-10 dakika ¢irparak kabartin. Unlu karigimi bir tahta kasikla alttst yaparak igine katin.
Kek hamurunu ya blyuk bir kek kalibina ya da iki orta boy kek kalibina bogaltin. Orta isili firinda agik pembe
pisirin. Kalibi 1slak bezin Ustiinde 5-10 dakika bekletin, kaliptan ¢ikardiktan sonra Uzerine pudraseker eleyin.
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