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UZUMLU VE TARCINLI KEK

Malzemeler:

- 3,5 su bardagi Piyale un

- 1 su bardagi siyah Gzim

- 1 tutam targin

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 1 ¢ay bardagi toz badem

- 1 adet rendelenmis limon kabugu
- 1 cay bardagi tozseker

- 1 cay kasigi tuz

- 1 ¢ay bardag tereyagi

- St

Hazirlanisi:

3,5 su bardagdi Piyale unu galisma tezgahina dékin. Ortasini gukurlastinin. 1 su bardagi siyah Gzimu, 1 tutam
tarcini, 1 paket Piyale kabartma tozunu, 1 ¢ay bardagi toz bademi, 1 adet rendelenmis limon kabugunu, 1 cay
bardagi tozsekeri ve 1 ¢ay kasidi tuzu katin. 1 cay bardagi tereyagini karigima serpistirin. Yogurmaya baslayin
ve yedire yedire yeteri kadar sit katilarak oldukga yumusak bir hamur elde edin. Yuvarlayin ve bir kaba koyup
nemli bir bezle érterek sicak bir yerde kabarmaya birakin. lyice kabarinca 10 dakika kadar tekrar yogurun.
Ceviz biyikliglnde pargalara bollp, hepsini yuvarlayin ve yassilagtirin.Yaglanmig ve unlanmig tepsiye aralikli
olarak dizin. Nemli bir bezle &rtiin ve kabarmasi igin beklemeye alin. lyice kabarinca bezi alin ve tepsiyi orta isili
firnda pisirin.

ML® Uziimlii Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:41262 « adi:Uz{imlii ve Targinll Kek » gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:05.05.2024 - 16:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-ve-tarcinli-kek-vt30843
https://tr.ml.md/uzumlu-kek-vt340
http://www.tcpdf.org

