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UZUMLU VE LIMONLU KEK

Malzeme:

1 paket petibdr biskivi
30 gram Teremyag

5 ¢orba kagiJi st

1 cay bardadi Tozseker
200 gram labne peyniri

2 ¢orba kasi@i kuru Gzim
1 limonun kabugu

1 ¢orba kasigi limon suyu
2 adet yumurta

2 tath kasig Bizim Mutfak Un
Slslemek igin :

1 salkim GzUm

1 corba kasigi toz seker
Rende cikolata

Teremyag'l eritip iinmaya birakin. llininca biskavilerle birlikte mutfak robotuna aktarin. Sttt ekleyip yumusak bir
hamur haline gelinceye kadar ezin. Elde ettiginiz biskvili hamuru kiiguk bir kelepgeli kaliba elinizle bastirarak
yayin. Yumurtalar ve tozsekeri mikserle iki misli oluncaya kadar ¢irpin. Limon suyu ve unu ilave edip birkag
dakika daha ¢irpin. En son rendelenmig limon kabugu ile kuru Gziimleri ekleyin. Tahta bir kagikla karigtirdiktan
sonra biskdvili karigimin tizerine yayin. Onceden isitiimig 160 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika pisirin. Keki
firndan alin. Soguyunca buzdolabina aktarin. En az 3 saat kadar bekletin. Istege gore tozsekerine bulanmig
UzUm ve rende ¢ikolata ile servis yapin.
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