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UZUMLU VE KESKULLU TART

300 grun

120 gr tereyagi

2 gorba kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri
1 limonun rendelenmis kabugu

1 yumurta

1 yumurtanin sarisi

1 cay kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
I¢ harciigin:

1 paket Pakmaya Keskdl

3,5 su bardagi sut (750 ml)

1 kase siyah veya pembe Uzim

Hamuru igin tereyadi disindaki tim malzemeyi yogurma kabina alin.

Buzdolabindan ¢ikartmis oldugunuz tereyagdini kiigUk kiiglk dograyip yogurma kabina ilave edin.

Purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru streg filme sarip buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamuru un serpilmis tezgahin tizerine alin. Tart kalibinizin blyUkliginde agin. Yagladiginiz
kaliba hamuru yayin.

Hamurun Gzerine bir avug¢ kuru bakliyat dékin (piserken fazla kabarmamasi icin agirlik olarak kullaniyoruz).
Hamuru 170 dereceye ayarl firnda kizarincaya kadar pigirin.

Muhallebisi igin Pakmaya KegkUI[Z]i siitle birlikte tencereye aktarin. Orta ateste, slrekli karistirarak pisirin.
Ocaktan alin, arada bir girparak sogutun. ;

Pigen hamuru firindan alin, pisirdiginiz kegkil ortasina dékin. Uzidmlerin bir kismini tek tek ayiklayip kegkulin
icine batirin. Istege gore kalanini ortasina yerlestirin. Buzdolabinda 1 saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek
servis yapin.
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