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UZUMLU VE CEVIZLI GOREK

https://www.elele.com.tr

3.5 su bardagi un

1 paket instant maya

2 yemek kagsidi pudra sekeri
Yarim su bardag ilik su

Yarim su bardag ilik st

1 yemek kagigi aygicek yagi
Igi igin:

Yarim su bardag pudra sekeri
1 su bardag Gzim

1 su bardag: iri gekilmis cevizi

Un, instant maya, pudra sekeri, Ilik su, ilik st ve aygicek yagini gukur bir kaba alip yogurun. Uzerini nemli bir
bez ile 6rtiip 11k bir ortamda 45 dakika dinlendirin. Dinlendirdiginiz hamuru ikiye bolin. Uzerine az un serperek
kalin olmayacak sekilde agin. Toz geker serpin. Uzimi ve cevizi de her tarafina esit olacak gekilde serpin. Rulo
seklinde sarip iki parmak kalinliginda kesin. Yuvarlak firin kabinin tabanina yagh kagit serin. Uzimler ve cevizler
yukari bakacak sekilde tepsiye ortadan baglayacak sekilde yan yana dizin. Kalan hamura da ayni iglemi
uygulayin. 30 dakika dinlendirin. 6nceden isitiimig 160 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. llik olarak servis

yapin.
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