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MALZEMELER

8 kisilik

1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 su barda@i aygicek yagi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi kuru Gzim

1 su bardagi badem

HAZIRLANISI

UZUMLU VE BADEMLI KEK

Cirpma kabinda yumurta, seker ve yag ve yogurdu ¢irpin. Uzerine kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyip
karistirmaya devam edin.Kuru Uzima yikayin ve hafifce unlayarak kek hamuruna ilave edin, karigtirin. Uzerine
bademleri serpin ve 150 dereceli firinda 40 dakika pisirin.
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