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UZUMLU UN HELVASI

3 su bardagi un

200 gr margarin

2 su bardagi toz seker

3,5 su bardagi sit

1,5 cay bardagi ¢ekirdeksiz Gziim
Targin

Yayvan bir tencereye margarin konur. Orta ateste eriyince elenmis un eklenir. Agik kahverengine yakin bir renk
elde edene kadar surekli karistirilir. Diger tarafta cukur bir kabin iginde soguk st ve seker iyice eritilir. Kavrulan
unun Gzerine Uz0m konur, birka¢ kez karigtinilir. Ardindan sekerli st katilir. Karistirilir, kaynama noktasina
gelince ates kisilir, kapak kapatilir, 10 dakika kadar pigirilir. Stre sonunda karigtirilir. Eger tencereye
yapigmiyorsa kivama gelmis demektir. Yapigiyorsa biraz daha pigirilir, atesten alinir. Daha sonra yarim saat
dinlendirilir. Islatilmis kasikla servis tabagdina konur. Uzerine targin serpilir.
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