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60 gr. Tereyagi

50 gr. Seker

1 Yumurta

1/2 Kiip Maya (21 gr.)
375 ml Sit, 1k

1/2 Limon kabugu rendesi
1 tutam Tuz

500 ¢gr.Un

50 gr. Kuru Uzim
Ustlne serpmek igin:
Pudra sekeri

Tereyagdini krema halini alincaya kadar ¢irpin, seker ve yumurta akini ilave edin ve iyice karistirin. Mayay!
karistirarak ilik sGtdin icinde agin, limon kabugu rendesi,

tuz, un ilave edin ve bu karigimi purtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Siki ¢irpilan yumurta akini hamura katin.

Hamuru yaglanmis ve igine un serpilmis GzOmIU kek kalibina doldurun, firina verin ve otomatik programi
baslatin.

Otomatik program ile: Keki firina verin ve otomatik programi baglatin.

Otomatik programsiz: Hamuru kaliba doktiikten sonra Ustlni kapatiniz ve oda sicakliginda yaklagik 30 dakika
veya firinda 35°C isida Ust-/Alt Isitma ayarinda yaklasik 15 dakika hamur miktari iki misli oluncaya kadar
kabarmaya birakiniz. Daha sonra altin sarisi rengini alincaya pisiriniz.

Pistikten sonra kaliptan ¢ikarin ve Ustline pudra sekeri serpin.
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