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UZUMLU TAVUK

6 tavuk budu

2 su bardagi sit

4 patates

2 havug

2 kuru sogan

1 cay bardagi kuru Gzim
2 corba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi salca

1 ¢corba kasigi un

Tavuk butlarini bir gece énceden sitln igine yatirin. Bu kadar zamaniniz yoksa ¢ saat kadar da bekletilebilir.
Tencereye kip kip dogranmis patatesi, havucu, kuru sogani, kuru Gzimu koyun. Sttn i¢inden ¢ikardiginiz
tavuk etini de en Uste yerlestirin. Bir su bardagi sicak suyun igine sal¢a, un ve istediginiz baharati ekleyip
tavuklarin Gzerine dékin. Tavuk eti iyice pisinceye kadar, kisik ateste 45 dakika pismeye birakin. Ocak yerine
firnda da pisirebilirsiniz.
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