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UZUMLU TAVUK

6 adet tavuk budu

2 sogan

1 cay bardagi kuru Gzim
1 kabuk targin

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 adet murdim erigi

Tavuk butlarini yikayip derilerini glkarmadan tencereye dizin. Uzerine iri pargalar halinde soganlari ilave edin.
Kuru 0zimu, dogranmis mirdim eridini ve kabuk tarcini da Gzerine ekleyin. Tereyagdini pagalara ayirip Gzerine
atin. Kapagi kapali olarak kisik ateste 45 dakika pismeye birakin. Az miktarda su ekleyebilirsiniz. Tavuk etleri
pisince yaninda pilavla birlikte pisirme suyu ile birlikte servis tabadina aktarip ikram edin.
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