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UZUMLU TARTOLET

Hamuru:

120 gr (1 su bardagi) un

1/2 kahve kasidi tuz

75 gr (5 corba kasigi) tereyadi (klgUk parcalara kesilmis)

1 corba kasig seker

1-2 ¢orba kasigi soguk su

Harci:

2-3 corba kasigi sicak kayisi kaplama

350 gr taze Gzim (yikanip, her biri ortadan 2'ye kesilerek ¢ekirdekleri ¢ikariimig)

Un ve tuzu blyik bir kaseye eleyiniz. Tereyadi ekleyip, parmaklarinizla ekmek i¢i gériinima alincaya kadar
ovalayiniz. Sekeri ekleyip, 1 ¢corba kasigi su katarak, pirtiiksiz oluncaya kadar yogurunuz. (Hamur ¢ok
kuruysa, kalan 1 ¢orba kasigi suyu katiniz.) Hamuru top yapip, aliminyum kagdida sararak, buzdolabinda 30
dakika bekletiniz.

Once, firninizi orta sicakhga (180° C) getirip, 1sitiniz.

Hafifce unlanmig tezgahta, hamuru 1 cm kalinhginda bir dikddrtgen bigiminde agip, 6 esit parcaya kesiniz.
Merdaneyle her parcayi kaldirip. 6 tartdlet kalibinin Gstline yerlestiriniz. Parmaklarinizla hafifce bastirarak
hamurlar kaliplara yerlestirip, kenarlarindan sarkan hamurlari kesip atiniz. Kaliplar bir tepsiye koyup, 10 dakika
buzdolabinda sogutunuz.

Tepsiyi buzdolabindan alip, tartélet kaliplarinin Ustiine aliminyum kagit déseyerek, agirlik olarak kuru fasulye
yerlestiriniz. Kaliplari firina strip, tartéletleri 6 dakika pisiriniz. Aliminyum kagit ve fasulyeleri alip, tartdletleri 4
dakika daha, renkleri hafifge kahverengi oluncaya kadar pigiriniz. Tepsiyi firindan alip, tartdletleri yavagca
kaliplardan ¢ikariniz. Bir firca ile sicak kayisi kaplamasinin 2/3'Und tartdletlerin Gsttine striniz. Uzdmleri
kaplamanin Ustline yerlestirip, kalan kayisi kaplamasini Ustlerine sirerek, servis ediniz.

Not: Uz(imlii tartéletleri, cay sofralarinda yada yaninda krem santiyiyle yemeklerin sonunda servis edebilirsiniz.
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