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YAS UZUMLU TART

https://www.cumhuriyet.com.tr

Tart hamuru icin:

2 su bardagi un

125 gram tereya@i (soguk, kip kip kesilmis)
2 yemek kasigi pudra sekeri

1 yumurta

2-3 yemek kasigi soguk su

Dolgu igin:

300 gram taze GzUm (¢ekirdeksiz)

1 su bardagi krema

1/2 su bardag toz seker

2 yemek kasigi un

1 tath kasidi vanilya 6zatl

1 yumurta

Uzeri icin:

Pudra sekeri (istege bagh)

Ince dilimlenmig badem (istege bagh)

Un ve pudra sekerini bir kaba alin.

Soguk tereyagdini ekleyip parmak uglarinizla unlu karisimla yagi karigtirarak kum gibi bir kivam elde edin.
Karigsima yumurtayi ekleyin ve karigtirin.

Soguk suyu azar azar ekleyerek hamuru toparlayin.

Hamuru stre¢ filme sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.

Finni 180 dereceye ayarlayin.

Tart hamurunu dinlendirdikten sonra un serpilmis bir zeminde agin ve tart kalibiniza yerlestirin.
Hamurun kenarlarini diizeltin.

Tart hamurunun tabanina ¢atal yardimiyla delikler agin.

Uzerine yagli kagit serip agirlik yapmasi i¢in nohut ya da piring koyun.

Finnda 10-15 dakika kadar 6n pisirme yapin.

Ardindan yagli kagidi ve agirliklarn ¢ikarip 5 dakika daha pisirin.

Bir kabin icinde krema, toz seker, un, vanilya ve yumurtay! iyice ¢irpin.

Taze GzUmleri yikayip stizdlkten sonra hamurun Gzerine yayin.

UzOmlerin Gzerine hazirladiginiz kremal karigimi dékin.

Tarti 6nceden 1sittiginiz 180 derece firinda 25-30 dakika kadar pigirin.

Uzeri hafif altin rengine dénene kadar firinda kalmasini saglayin.

Firndan ¢ikarip sogumasini bekleyin.

Istege bagl olarak pudra sekeri ve bademle sUsleyerek servis yapabilirsiniz.
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