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UZUMLU PUDING

2 su bardagi Gziim

35 adet kavrulmusg biskdvi

50 gram tereyagi

1 adet yumurtanin beyazi
Muhallebi igin:

1 paket hazir vanilyall puding
1 cay bardagi dévilmus findik

Ik olarak biskuvileri un haline getirin. Yagi eritip, bisktvilere ekleyerek bir biskiivi hamuru olusturun. Kelepgeli
tart kalibina biskuvileri bastirarak yayin ve ellerinizi islatarak tzerini diizleyin.

Paketindeki tarife uygun olarak vanilyali pudingi pisirin. Igine dévilmis findigi katip, iyice soguyuncaya kadar el
blender'iyla veya mikserle ¢irpin. Puding soguyunca biskuvilerin tizerine dokdin.

Muhallebi donunca Gzumlerle tGzerini tamamen kaplayin. Bir yumurta akini kdpurinceye dek ¢irpin. Fir¢a
yardimiyla Gzimlerin Uzerine striin. Buzdolabinda 2 saat bekletip soguk soguk servis yapin.
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