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UZUMLU PILAV

1 su bardag piring

1,5 su bardagi sicak su

1 adet orta boy sogan

4 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 ¢orba kasigi kus Gzim
Yarim ¢ay bardagi ince kiylmis badem
Tuz

Karabiber

1 adet cubuk targin

1 adet kesme seker

Pirinic tuzlu sicak suda 20 dakika bekletip siiziin. ince kiyilmig sogani zeytinyaginda kavurun. Dolmalik fistik,
UzUm ve bademi ilave edip kavurmaya devam edin. Piring, sicak su, ¢ubuk tarcin, kesmeseker, tuz ve
karabiberi ekleyin. Kisik ateste piring suyu ¢ekene kadar pisirin. Gubuk tar¢ini ¢ikarin ve tencerenin kapag!
kapali olarak 10 dakika demlendirin.
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