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UZUMLU PILAV

2 su bardagi piring

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
3 ¢orba kagiJi arpa sehriye

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3,5 su bardag et suyu

Tuz

Karabiber

Once Gzim sismesi igin ilik suya islatilir. (20 dakika kadar) Tencereye tereyagi konur eriyince sehriye atilir,
pembelesene dek kavrulur. Uzerine suda bekletiimeden bol suda yikanmig, suyu siizilmds piring atilir, 5 dakika
kadar kavrulur. Daha sonra suyu sizulmis 0zdm, tuz atilir. Birkag kez cevrilir. En son et suyu katilir. Tencerenin
kapag! kapatilir, orta-kisik ates arasi ateste 20-22 dakika pisirilir. Atesten alinir Gizerine temiz havlu kapatilir,
yarim saat dinlendirilir. Dikkalice karistirilir, servise sunulur.
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