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KURU UZUMLU PEKSIMET

200 gr kuru GzOm

1 su bardagi toz seker
125 gr margarin

1 paket vanilya

1 cay kasigi tuz

500 gr un

3 tane yumurta

1 paket kabartma tozu
100 gr iri kinlmig ceviz

Kuru Gzimleri soguk suda 2 saat bekletin. Stire sonra suyunu sizin.

Toz seker ve margarini mikser ile 2 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, tuz ve yumurtalari ilave edip 2 dakika daha
¢irpin. Unu hamur kabartma tozu ile karigtirip eleyin ve karisima ilave edin. Kuru tzimleri ve cevizi de ekleyip
iyice yogurun. Hamuru unlanmig tezgahta 3 egit pargaya boélin. Her birini merdane ile 10x20 cm boyutlarinda
dikdoértgen sekilde agin ve rulo seklinde sarin. Yagdlanmis tepsiye aralikli olarak koyun.Uzerlerine yumurta sarisi
sUrip toz sekeri serpin ve pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun. Soguyunca ince olarak dilimleyin.Tekrar tepsiye siralayin,kurumalari i¢in ayni firin
ayarinda 6 dakika pisirin. Stre sonunda dilimleri ters ¢evirip 6 dakika daha pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun.
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