—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UZUMLU PASTA

2 adet yumurta,

75 gram margarin,

1 su bardagi tozseker,

1 kahve fincani siit,

2 su baradgi un,

1 paket kabartma tozu,
1 adet limonun rendesi,
1 su bardagi gazoz,

1 kase Uzim,

1 paket jéle

2 yumurtayi, eritilmis margarini, tozsekeri ve siti mikserle ¢irpin. Sonra 2 su bardagi un ve 1 paket kabartma
tozunu, 1 adet limon kabugu rendesini ilave edin ve karigtirin. Seker serptiginiz kaliba malzemeyi dokun.
Onceden 1sitilmig 200 dereceli firinda hafifge kabarana kadar pigirin. Pasta kekini firndan gikarip sogutun.

1 su barda@i gazozla islatin. Uzim tanelerini Gzerine dizin. Joleyi paketteki tarifine gére hazirlayin. Turtanin
Uzerine dékin. 1 gece buzdolabinda bekletin. Ertesi glin servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:21121 « adi:Uziimlii Pasta » génderen:oya sancakli « indirme tarihi:07.04.2025 - 05:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-pasta-vt12235
http://www.tcpdf.org

