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ÜZÜMLÜ PASTA

3 adet yumurta
1 su bardağı toz şeker
125 gram tereyağı
2 su bardağı un
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
Yarım su bardağı krema
Üstü için:
1 paket vanilyalı puding
Yarım çay kaşığı sarı gıda boyası
1 su bardağı üzüm

Yumurta ve toz şekeri çırpıp margarin, vanilya, kabartma tozu ve krema koyun. Yavaş yavaş un ekleyip çırpın.
Yağlanmış kek kalıbına hamuru döküp üzümü yerleştirin. 180 derecelik fırında 30 dakika pişirin.
Vanilyalı pudingi tarifine göre pişirin. Kaynamaya başlayınca gıda boyası ekleyip bir taşım kaynatın. Keki
kalıptan çıkarıp üstünü ılınmış kremayla kaplayın. Üzümle süsleyip servis yapın.
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