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UZUMLU PASTA

2,5 su bardagi sit

3 corba kagiJi tozseker

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta

200 gram labne peyniri

1 paket vanilya

1 adet kakaolu pandispanya
1 cay bardadi neskafeli su

2 su bardagi siyah Gzim

Siiti bir tencereye alin. igine tozgeker, un ve nisastay! ekleyip karistirin. Diger tarafta yumurtayi ¢irpip siite ilave
edin. Krema kivamina gelene kadar sirekli karistirin. Kaynamaya baslayinca tencereyi ocaktan alin. Soguyunca
icine labne peyniri ve vanilyay: ekleyip karigtirin. Pandispanya katlarini kahveli suyla islatin. Birinci kata
kremanin yarisini sirlp, Uzerine GzUmUn yarisini dizin. UzGmlerin Gzerine ikinci kati yerlestirin. Kalan krema ile
pastanin Gzerini kaplayin ve kalan Gzimleri serpistirin. Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra dilimleyerek
servis yapin.
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