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UZUOMLU PASKALYA COREGI

500 gr.un

3 yumurta

2 ¢orba kasigi margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi mahlep

1 su bardagi kuru Gzim

Uziim{ ve malzemelerin tamamini bir kap icinde yogurun, hamuru ikiye bdliin, parcalardan birisini de ikiye
bélin. Blylk parcayal 1 parmak kalinhginda dikdértgen seklinde agin. Uzunlamasina 4 serit kesip sag érgusu
yaparak yagdlanmis tepsiye koyun, tizerine bir miktar Gziim koyun. Orta hamurudu ayni sekilde agip 3 serit kesin
ve sa¢ Orglsu yapin, tepsideki hamurun Gzerine yerlestirin. Tekrar Gziim koyun. Son kiigUk parcayi da agip 2
serit kesin burgu yapin bunu da digerlerinin Ustlne yerlestirin, Gzerine yumurta sarisi strip 150 derece firinda
20 dakika pisirin, Ilik olarak dilimleyerek servis yapin.

ML® Paskalya Coredi icin tiklayin
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