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UZUMLU NOHUTLU PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay bardadi kustzimu

2 adet dogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber

Yeterince et suyu

Piringleri tuzlu ve 1lik suda 15 dakika bekletip suyunu siiziin ve bol suda yikayin. irice dogranmis soganlari ve
tereyaginda istenirse biraz zerdegal ekleyip rengini daha sari yapmak i¢in kavurmaya devam edin. Piringleri de
Uzerine dokip Uzerini gegecek kadar et suyunu verin. Kustizimlerini ve nohutlar ekleyip 30 dakika kisik ateste
pismeye birakin. Servis tabagdina ters ¢evirip sunum yapin.
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