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UZUMLU MUHALLEBI

Elif Korkmazel

3 su bardagi sit

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi un

1 paket vanilya

2 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 limon kabugu rendesi

Uzeri igin:

1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim

Tencereye yumurta sarisini, unu, sekeri ve siitii koyun. Karigtirarak ocak tizerinde pigirin. Koyulaginca ocaktan

alip igine tereyadi ve vanilyayi ekleyin. Derin bir cam kabin i¢ine dékiin. Uzimleri sicak az suda 5 dakika
haslayin. Sogutup muhallebinin Gzerini kaplayin. 1 saat buzdolabinda sogutup servis yapin.
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