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UZUMLU MUHALLEBI

4 su bardagi taze Gzim suyu
1 su bardagi su

3,5 ¢orba kasigi nisasta

1 cay bardagdi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Taze tizimlerin suyunu sikalim. Nisastayi bir gorba kasigi kadar suda eritip karigtiralim. Uziim suyu, nigasta,
seker ve limon suyunu bir tencereye alalim. Kisik ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim. Ocaktan alip
cukur kaselere paylagtiraim. lindiktan sonra buzdolabinda 1-2 saat bekletelim. Muhallebileri servis tabaklarina
ters gevirelim. UzOm ve krem santiyle stsleydim. Soguk olarak servis yapalim.
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