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UZUMLU MUFFIN

Malzemeler

2 yumurta (oda sicaklijinda bekletilmis)

4 kahve fincani tozseker

2 kahve fincani sivi yagi (mimkinse misir 6z0)
2 kahve fincani yogurt

6 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi targin

1 su bardagi kuru Gzim

Oncelikle filmimizi 180 dereceye getirip isitmaya baslayalim. Yumurtalanmizi ve sekerimizi iyice rengi
beyazlasana kadar mikser ile ¢irpalim. Yogdurdu ve sivi yagi ekleyip 1 dakika daha ¢irpalim. Uzerine un,
kabartma tozu, zencefil ve targini eleyerek ekleyelim. Hepsini mikser ile iyice ¢irpalim. En son sicak suda
yumusattigimiz kuru Gztmlerin suyunu stzip karisimimiza ekleyelim ve tahta bir kasikla karigtiralim. Muffin
kaliplarnimiza muffin kagitciklar yerlestirip karisimimizi esit miktarda dagitalim. Artani saklayip muffinler pistikten
sonra tekrar kaliplara dokip pisirebilirsiniz. Bekletmenin bir sakincasi yoktur. Muffinler yaklasik 40 dakika
Uzerileri kizarip sisene kadar pismelidir. Pigtikten sonra tezgahta 10 dakika sogutup servis tabagina alabiliriz.
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