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UZUMLU MINIK PASTACIKLAR

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

2 su bardagi un

3 ¢corba kasigl yumusak margarin

1 adet yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 paket vanilya

Bir tutam tuz

Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ dévilmus findik ici
Kremasi icin:

1 adet yumurta sarisi

2 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagiJi tozseker

1 paket vanilya

Sislemek icin:

250 gram taze Gzim

Birkac dal nane

Hamuru hazirlamak i¢in findik ve sit harig, tim malzemeyi karistirip yogurun ve kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde edin. Eger hamurunuz sert olursa igine 2 ¢orba kagidi siit katarak yumusatabilirsiniz. Hamuru 15
dakika buzdolabinda dinlendirin. Daha sonra hamuru bir firin kabina elinizle bastirarak yayin. Onceden isitiimig
200 derecede firinda 15 dakika pisirin ve sogumaya birakin. Kremayi hazirlamak igin, vanilya harig tim
malzemeyi bir tencerede iyice karistirdiktan sonra ocada oturtun. Strekli karigtirarak krema kivamina gelinceye
kadar pisirin. Ocaktan aldiktan sonra vanilyayi ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Tepsideki hamur
soguduktan sonra elinizle ufalayip igine findiklari ilave edin. SGtl de ekleyerek yumusatin. istediginiz sekildeki
kaliplari bir tepsiye yerlestirip iglerine hamurdan bir parmak yiksekliginde koyun. Sogumus kremayi da
hamurun Ustlne ekleyin. Tekrar hamur ve krema koyarak islemi yineleyin. Pastaciklarin en Gstind Gzimle
sUsleyerek servis yapin.

Not: Dilerseniz hamurun i¢ine 2 ¢orba kagsigi toz badem de koyabilirsiniz.
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